regionales Menii
58,00 €uro

Frischer Spargelsalat mit Eismeer-Krabben

Variation vom Réucherlachs und Datteltomaten

skekesk

Filet vom Steinbeisser mit deutschem Spargel

neue Kartoffeln und Sc. Hollandaise
oder

Medaillon vom Milchkalb mit frischem Spargel

Butterkartoffeln und Sc. Hollandaise

KKk

unsere frihlingshafte Dessert-Variation

mit Himbeern und Rahm-Eis

unser 3-Gang-Auswahlmenii

Vorspeise, Hauptgericht, Dessert 68,00 €uro

Vorspeisen

sommerlicher Wildkrautersalat im Joghurtdressing

€uro
mit Brotcroiitons und mariniertem Waldpilzsalat

Spargelsalat ,,Mimosa“
mit Eiersauce und gebratener Poulardenbrust

Carpaccio vom Rinderfilet mit altem Pecorino

€uro
mit Triiffelol und Pinienkernen

Suppen

Rahmsuppe von frischem Spargel

€uro
mit Spargel-Einlage

Wildkraftbriihe

mit Ganseleberravioli

Marseiller Bouillabaisse
€uro

13,80

18,80 €uro

23,80

9,80

11,80 €uro

11,80




mit Knoblauchtoast

fiir Fragen nach Allerge kontaktieren sie bitte unsere Mitarbeiter,
sie werden ihnen gerne Auskunft geben.

Hauptgerichte

Champignonrahmschnitzel oder Schnitzel ,,Wiener Art” 24,80

€uro
Pommes Frites und Tagesgemiise

Cordon Bleu 28,80 €uro

Pommes Frites und Tagesgemiise

Scheiben von der Hofgut-Poulardenbrust mit Pilzen 32,80

€uro
Hausgemachte Spitzle und Tagesgemiise

Geschmorte Kalbsbackchen in Spatburgunder 33,80

€uro
Kartoffelgratin und Tagesgemiise

Gebratenes Lachsforellenfilet in Rieslingsauce 34,80

€uro
auf Spargel-Risotto mit Brokkoli

heimisches Rindersteak mit Ganseleberravioli 36,80

€uro
Dauphinkartoffeln und Bohnengemiise

Medaillon vom Hirschkalb in Haselnusskruste 37,80

€uro
Hausgemachte Spitzle und Tagesgemiise

unser Beilagensalat im Joghurtdressing mit Croutons
5,80 €uro

Unsere frische Pfifferlinge

mit frischem Lachsforellenfilet oder Zanderfilet

36,80 €uro
mit Kalbsmedaillon oder Kalbschnitzel 36,80
€uro mit Poulardenbrust oder heimischem Rindersteak

36,80 €uro




Zu diesen Gerichten reichen wir Thnen Beilagen nach Wahl

Sommerliche Kiiche
Barlauchnudeln mit Pfifferlingen und Gemiise(vegan moglich) 23,80
€uro
Frische Pfifferlinge im Rahm , Hausgemachte Nudeln 23,80 €uro
Rehbolognese mit Pfifferlingen hausgemachte Spitzle; Gemiise 23,80
€uro

Tagliatelle mit gebratenen Scampi Tomaten und Gemiise 26,80
€uro

Dessert

Unsere kleine Kostlichkeit zum Dessert (Tagesdessert) 9,80

€uro

Frische Erdbeeren mit Eierlikor, Sahne und Rahmeis 9,80 €uro
abgeflammtes Creme Brulée mit Erdbeeren, Rahmeis 13,80
€uro

Zweierlei Schokoladenmousse mit Rahmeis und Waldbeeren 13,80
€uro

sommerliche Dessertvariation mit vielen Kostlichkeiten 15,80
€uro

unsere europaische Kdaseauswahl mit Trauben und Feigensenf13,80
€uro
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