
 

Zu möglichen Allergen fragen sie bitte unsere Service-Mitarbeiter 

Spanische Woche  2024 
 

Tapas –    kleine kalte Vorspeisen 
Ziegenkäsemousse mit konfinierter Tomate   8,80  €uro 
 

Thunfischmedaillon auf Tomaten-Safran-Salat   9,80  €uro 
 

Salat von Garnelen, Tomaten und Spargel   9,80  €uro 
 

Avocado Mus mit Olivenhähnchen und Tomaten  9,80  €uro 
 

Crepe mit Räucherlachs und Frischkäse   9,80  €uro 
 

Tapas –    kleine warme Vorspeisen 
Überbackenes Ochsengulasch mit Kartoffeln     9,80  €uro 
 

Frittierte Chorizo in glasierter Rotweinsauce   9,80 €uro 
 

Sherry-Hühnchen mit glasierten Zwiebeln   9,80  €uro 
 

Kichererbsen Mousse mit Aubergine und Paprikasauce 8,80  €uro 
 

Variationen von ausgebackenen Tapas mit Dip  13,50  €uro 
 

Unsere kalt-warme Tapas-Variadas    
Als Vorspeise   19,80  €uro 

Als Hauptgericht ( in zwei Gängen )   35,80 €uro 
 

Menü 1 

52,00 €uro 
 

unser kalte + warme  

spanische Tapas Variationen  

*** 

andalusisches Rindersteak 

In Pikanter Chorizo-Sauce  

Mit Bohnengemüse 

Oder 

Bacalhau  

Auf „Matrosen Art“ 

mit Garnelen und Kapern 

Polenta und Schmorgemüse 

*** 

spanische Dessertvariation 

 

Menü 2 

72,00 €uro 
 

unser kalte + warme  

spanische Tapas Variationen  

*** 

Doraden-Filet im Krustentiersud 

mit Kartoffeln und Kapern 

*** 

gebratene Gambas mit Öl  

und Knoblauch 

Oder 

Lammrücken In Rioja-Sauce 

mit Ziegenkäse-Kruste  

*** 

spanische Dessertvariation 



 

Zu möglichen Allergen fragen sie bitte unsere Service-Mitarbeiter 

Spanische Woche  2024 
 

Sopas-   Suppen 
Kichererbsensuppe mit frittierter Chorizo  9,80 €uro 
 

Gazpacho  (original kalte Gemüsesuppe) 9,80  €uro 
 

Zarzuela mit Aioli und Croutons 11,80 €uro 
 

Pescados y crustaceos –    Fische und Krustentiere 
Bacalhau in Kräuter-Sauce mit Artischocken 29,80 €uro 
 

Paella Valencia (mit Fischen und Krustentieren)  32,80  €uro 
 

Gambas in Öl und Knoblauch 33,80 €uro 
 

Zarzuela ( Fischeintopf mit Meeresfrüchten ) 29,80  €uro 
 

Platos de carne –    Fleischgerichte 
Kaninchenfilet auf mauretanische Art 29,80 €uro 
 

Sherry-Hühnchen mit Oliven  29,80  €uro 
 

Lammhaxe und Hüfte in Rioja auf Polenta  33,80 €uro 
 

Paella Andalusia ( mit Hühnchen und Kalbfleisch ) 32,80 €uro 
 

Dulces –    Süßspeisen  
Unsere Tagesdessert ( die kleine Versuchung)  8,80 €uro 
 

Blutorangen-Tarte mit Rahmeis aus saurer Sahne 12,80 €uro 
 

Gebackenes Nougat-Eis Parfait mit Süßer Milch         12,80  €uro 
 

Crema Catalana mit marinierten Erdbeeren    12,80 €uro 
 

Spanischer Wind; Apfel-Birnen-Kompott und Eis 13,80 €uro 
 

Halbflüssiger Schokokuchen mit Cava-Sabayon  15,80 €uro 
 

Spanische Dessertvariation   14,80  €uro 

 

Ab 01.April der erste frische deutsche Spargel 


